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PAOLO
MIELI

Giovedi

27 GIUGNO
H21

vila Mosconi Bertani
Arbizzano di Negrar (VR)

3¢ Giovanni Bertani
6020744 | mail. booking@mosconibertant.it
1800 eosin 8 €

Haier

GIUSEPPE
BATTISTON

SERENA
DANDINI

Sabato Lunedi
29 GIUGNO 08 LUGLIO
H21 H21
villy Caﬁo vite Venier Contarini
Rossano Veneto (V1) Mira (VE)

seferaniie: Arienda di Promozione Turistica
della Provincia di Venezia
tel. 041 5278711 | mail. info@turismovenezia it

X ail. fondazione@f-aida.it
www.fondazioneaida it

orna il binomie vino e cultura con la quattordicesima edizione
di Sorsi dAutore, |la manifestazione in programma dal 27 giu-
gno al 20 luglio 2013 che celebra cultura, tradizioni e luoghi da
cui nascono le eccellenze enologiche del territorio veneto.

Una kermesse dedicata al patrimenio culturale partendo daile
meraviglie enclogiche qui prodotte attraverso incontri con impor-
tanti ospiti del mondo dello spettacolo, della cultura, della
musica e del giornalismo nazionale che degusteranno, assie-
me al pubblico le eccellenze eno-gastronomiche in alcune ville tra le pili sugge-
stive della Regione del Veneto: Villa Mosconi Bertani (VR), Villa Badoer (RO), Villa
Caffo {VI), Villa Venier Contarini {VE).

A partire dalle ultime tre edizioni, “Sorsi d'Autore” ha assunto un importante
carattere regionale valorizzando il territorio attraverso attivita di promozione cul-
turale, storica, paesaggistica ed enogastronomica, per una visibilita pili concreta,
attiva ed efficace nell’atmosfera delle splendide

il connubio tra I™arte” vitivinicola, che caratterizza da sempre la tradizione

VALERIO
MASSIMO
MANFREDI

Sabato
20 LUGLIO
H21
villa Badoer
Fratta Polesine (RO)

e Aqua Sl
|. 0425 562304 | fax 0426 661180 | cell. 366 3240619
info@aqua-deltadelpo.com

tel. - 045 8001471

(045 595284
fondazione@f-aida.it
www.fondazioneaida.it
www.facebook.com/fondazioneaida

info@sorsidautore. it
www.sorsidautore it

LIBERO

www.ecostampa.it

storica e culturale del Veneto, e il patrimonio architettonico e storico rappre- s
i sentato dalle Ville, & risultato un suggestivo veicalo di riscoperta delle origini dengStaZZOHQ
ATURISMO CULTURALE  osiietbniink @ delle tradizioni.
Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario, non riproducibile.
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VENEZIA
villa Venier
Dopo la caduta della Contarini

Serenissima, le
hanno cono-
sciuto un lungo perio-
do di abbandono

Torna puntuale come ogni
estate  Sorsi  d'Autore,
Vino e parola che si con-
taminano in scenari d'in-
cantevole fascino paesaggistico e architettonico. La

ffor’mula ’vincente é'cOnfermala’an’che per :!'edizipne che durerd fino VICENZA
6 in scena nel e NATEVERIIE not mesi di, al secondo do-  vile capp
glugnoe luglio.” - ; ' poguerra. y )
Cultura:del territorio ‘e cultura della 'pagina:'ospi , ‘ Negli anni cinquanta alcuni intellettuali -
tati ‘nelle ville di Arbizzano di Negrar, Rossano Vene- veneti si impegnarono per attirare ['atten- o
to,;Mira e Fratta Polesine, penne illustri del giomali- zione dell’opinione pubblica nazionale e
| smo e della narrativa-discuteranno detle loro Ultime internazionale sulle condizioni di degrado

fatiche letterarie chiacchierando di vino € delle sue
proprieta organolettiche. Accanto agli ospiti prepa-
rati sommelier dell” A.LS. Veneto decanteranno la
poesia dei calici e dei soavi nettari.

Piacere dei sensi e dello spirito, la parola s'in-
treccia feconda con la voce della natura. Quattro gli talogazione, nel restauro e nel-
appuntamenti per ascoltare con gusto e udito, ammi- « la valorizzazione delle ville nel
rando gli scenari che incorniciano gli eventi. territorio Veneto e Friulano: un

di questo enorme patrimonio. Lo
Stato nel 1958 istitui quindi I'Ente
WAEREREE che nel 1979 diven-

ne Istituto Regionale. Da allora ) O )
I"Istituto & impegnato nella ca- o)

Gli anni scorsi le serate saranno dialoghi e conver- < patrimonio fortemente identitario costi-
sazioni rivolte al pubblico presente. Queste gli ospiti # tuilo da oltre 4200 dimore. Esemplari unici
invitati: Paolo Mieli, Giuseppe Battiston, Serena Dan- :’, da scoprire, atmosfere di tempi antichi da
dini, Valerio Massimo Manfredi. }‘ rivivere, anche attraverso il binomio vino

Anche per I'edizione odierna fondamentale & stato “ e cultura, cosi come proposto dalia mani-
il contribute deli’Assessorato alle Politiche del Turi- » . festazione Sorsi d’Autore, giunta quest'an-
smo della Regione del Veneto e la collaborazione con
I'IstitutolRegionalelVille|Venste EAFASSUMERIGEL Vilic]
B che ha permesso di ospitare la manifestazio-
ne nelle splendide dimore storiche, sfondo solenne di
tutti gli incontri.

. VERONA
no alla sua XIV edizione e che vede nuo-  villa gjpsconi

vamente Regionale) Bertani
partner promotore. Una manifestazione in

grado di unire fa conoscenza del patrimonio con i
la promozione dei valori, delle tradizioni e delle ROVIGO
radici culturali venete, da cui nascono le eccel- i Badoer
lenze enogas’tronommhe de.zi.tvemtc?nov Si rmnov; Un itinemrio
anche quest'anno la possibilita di recuperare il . A
piacere dell'incontro “in Villa”, luogo non sclo da di saporitra
preservare, ma reso davvero vivo e animato gra- la Civilta delle

zie alla presenza di personaggi del mondo della I/llle Venete,

cultura Nazionale, accessibile e aperto a tutti. , . .
v incontri con autori e

Meri Malaguti
Fondazione Aida

.
ASlago E un matrimonio d'interesse quello
D OP che lega Asiago DOP a Sorsi d'Au-
tore. Un matrimonio che accomu-

S . djél ., na il Consorzio Tutela Formaggio Giuliana Fontanella \ . I/lnl DOC’

€ oo0rst utore: Asiago e i promotori di questa REREERE stitto Regionale) d € in programma la

un mat}"imaniO rassegna nel testimoniare con leediziane di

d’interesse passione |'interesse per il bello e il ‘ I3 . s 2

buono che fa cultura def territorio esprime. Da qui nasce it felice SOTSZ dAutOI"e
connubio che unisce la bellezza delle on il piacere
di stare in compagnia, partecipando a questi incontri netle notti Lacqua oligominerale equilibrato, rendendola una preziosa alleata per i
d'estate, assaporando e gustando preziosi doni del fare traman- Recoare, sgorga a 880 benessere quotidiane.
dati di padre in figlio, come I'Asiago DOP, prodotto nei territori di m. sim. con una tem- La storia di Acqua Recoaro & fortemente intrecciata
Vicenza, Padova, Treviso e Trento secondo uno sceupolose disci- peratura alfa sorgente di con fe tradizioni locali e con il territorio in cui ha
plinare che garantisce ogni fase: dalla produzione alla commer- 10.1°C. della Conca di origine fanto da essere considerata “Un tesoro della
cializzazione. Un formaggie, 'Asiage DOP, che riserva sempre Smeraldo nella catena dei Monti De- terra veneta”. Recoaro, nelle versioni liscia, frizzante
nuove sorprese a chi decide di scoprime le diverse tipologie. lomitici, & Recoaro Terme, una delle e leggermente frizzante, & presente sul mercato con
A partire dali'Asiago fresco, che & un formaggio giovane, dal {ocalita termali pid famose per le cure formati diversi per venire incontro a tutte le diverse
sapore di latte appena munto e di consistenza morbida, daila idroterapiche. esigenze. Le bottiglie in PET da 50cl, 100cl & 150ci
breve stagionatura e grande versatilita in cucina. Per chi ama il Quest'acqua minerale, grazie alle sono ideali per il bar e il consumo on the go, men-
gusto pid deciso ed apprezza if tempo che passa, I'Asiago Sta- caratteristiche del terreno da cui ha tre la linea vetro si contraddistingue per |'eleganza

gionato offre emozioni intense, un gusto saporite con una per- origing, si contraddi- e la raffinatezza della sua grafica,

£

sonalita che diventa via via pil intensa a seconda della stagio- stingue per un resi- che contribuisce a valorizzare ed
duo fisso a 180°C di

155 mg/l. e per un

natura diventando mezzano (4-6 mesi), vecchio (oltre i 10 mesi) impreziosire la tavola dei ristoran-
o stravecchio {oltre i 15 mesi). E per chi vuol cimen-

tarsi negli abbinamenti, ogni incontro di Sorsi

ti, anche i pid ricercati, rappresen-
basso contenuto di
sodio {09 mg/l).
| Sali minerali e

tando il perfetio complemento di

d'Autore avrd il suo Asiago DOP d'elezione. ogni pasto.

Perché non tutti gli ospiti @ |l marchio Recoaro, vera eccellenza

sono uguali. gl oligoelementi acquisiti dallo veneta, si impegna nella valarizzazione e nel soste-

£ tu, di che Asiago sei? scambio con le rocce nel suo gno non solo delle comunita locali, ma anche della

Fresco o Stagionato? percorso  sotterranes le con- buona cucina legata alla tradizione e alla culturs
feriscono un gusto delicato ed gastronomica del territorio.

Ritaglio stampa ad wuso esclusivo del destinatario, non riproducibile.

Ist. Regionale Ville Venete

www.ecostampa.it

090741



