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piaceri

| latin lover
delle policine

Piace a tutti e sta per battere
(in numeri) lo Champagne.
Viaggio nel vino italiano

piu famoso del mondo:

il Prosecco

di Francesca Negri
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In apertura la valle di Conegliano
Valdobbiadene, zona d’eccellenza
nella produzione del Prosecco. A
destra un calice di bollicine italiane, e
una panoramica sul borgo di

Pieve di Soligo (Tv)

lIProsecco, forsele bollicine piti famose d'Ita-
lia, sta scaldando i muscoli per prepararsi al
sorpasso dello Champagne come numero
di bottiglie prodotte, previsto per il 2012.
Lo hanno annunciato recentemente I'assesso-
re alla promozione del Veneto Marino Finoz-
zi e]'assessore all’agricoltura Franco Manzato.
Le elaborazioni, su dati Valoritalia da parte
del Cirve-Centro Interdipartimentale per la
Ricercain viticoltura ed enologia di Coneglia-
no, non lasciano spazio a dubbi: la progressio-
ne del Prosecco & netta e incalzante, a fronte
di una produzione dello spumante francese
che si orienta mediamente sui 320 milioni di
bottiglie I'anno. Nel 2011 il fresco e beverino
spumante del territorio del Veneto e del Friu-
li-Venezia Giulia verra infatti commercializ-
zato in 286 milioni di bottiglie, cifra che il
prossimo anno raggiungera i 353 milioni, per
superare dal 2013 i 400 milioni di bottiglie
vendute in tutto il mondo.

Un po’ di storia

Un vero e proprio fenomeno quello del pro-
secco Prosecco, che ha la sua anima e la sua
storia principalmente nella provincia di Tre-
viso e che diventa dunque sempre pit brand
e fattore di distinzione e di traino per tutto
il made in Italy, unendo qualita e quantita a
prezzi assolutamente competitivi. «Il sorpas-
so sara un fatto numerico — hanno sottoline-
ato Finozzi e Manzato — ma nella spumanti-
stica mondiale, che ha nella vecchia Europa
il suo indiscusso caposaldo, il Prosecco cerca
un suo spazio in ragione della sua diversita
rispetto allo spumante transalpino: giovane,
beverino, facile, con standard qualitativi mol-
to elevati che il sistema produttivo intende
mantenere e che noi vogliamo garantire as-
secondando il sistema dei produttori anche
con un’operazione di zonizzazione, in mo-
do che il Prosecco venga coltivato nelle zone
piti vocate e facendo in modo che la rincorsa
a questo vino non vada a scapito di altri vi-
tigni e di altri vini delle regioni interessate».
L'area collinare di Conegliano Valdobbiade-

I Prosecco conguista
per la moderata
alcolicita e gli elegant
aromi, con le sue
note di mela, pera,
blancospino e
acacia, rosa e glicine
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ne, che si estende nella fascia nord est del-
la provincia di Treviso, & per antonomasia
la zona d’eccellenza nella produzione del
Prosecco, ed é qui che, da oltre tre secoli,
questo vitigno & coltivato. Le prime tracce
risalgono alla colonializzazione romana del
1 secolo a.C.: a quei tempi il suo nome era
Pucinum, espressione di grazia vigorosa della
natura decantata anche da Plinio il Vecchio
nel suo Naturalis Historia. Cuore della col-
tivazione del Prosecco, con i suoi 57 milioni
di bottiglie, & un’area interamente collina-
re, quella di Conegliano Valdobbiadene ap-
punto: & proprio in questa zona — a un'alti-
tudine compresa fra i 50 ei 500 metri sopra
il livello del mare, ai piedi delle Prealpi tre-
vigiane — che, dopo quarant’anni di Dog, il
Prosecco, a partire dalla vendemmia 2009,
ha ottenuto il riconoscimento di Docg (de-
nominazione di origine controllata e garan-
tita) e anche la denominazione ha subito un
mutamento divenendo Conegliano Valdob-
biadene Prosecco Superiore. Sempre all'in-
terno del comune di Valdobbiadene si tro-
vapoi l'area del Cartizze, |"'unico grande cru
della denominazione, riconosciuto gia nel
1969. 1l Cartizze da origine a spumanti di
particolare finezza ed eleganza, che rappre-
sentano la summa di tutte le migliori qualita
del Conegliano Valdobbiadene.

Tra vigneti e campanili

Varieta di uva, leggermente aromatica, il
Prosecco (prodotto in versione brut, estra
dry e dry) conquista sempre piti fette di con-
sumatori forse per lasua moderata alcolicita
e i suoi eleganti aromi che ammiccano an-
che a palati meno maturi, con le sue note di
mela, pera e acacia, biancospino, rosa e gli-
cine. Tra le etichette da non perdere ci so-
no sicuramente in primis i grandi nomi che
hanno segnato la produzione del Prosecco:
Bisol, Astoria, Carpené Malvolti, Villa San-
di, Val d'Oca, Foss Marai. Ma sulla Strada
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In alto, una panoramica delle colline del Conegliano
Valdobbiadene: qui, dopo quarant’anni di Doc, il
Prosecco ha ottenuto la Docg dalla vendemmia 2009.
Sotto, il duomo di Serravalle di Vittorio Veneto
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del Prosecco — uno dei primi itinerari del
vino in Italia, costituita verso la fine degli
anni Sessanta del secolo scorso — si incon-
trano una costellazione di piccoli produt-
tori d’eccellenza, come Bortolomiol o Mi-
cel; microproduzione che si traduce in una
manciata di etichette di grande qualita. Tra
gli ettari ed ettari di vigneti che si distendo-
no a perdita d’occhio, svettano i guardiani
del territorio: i campanili, che tracciano il
carattere religioso della zona, i castelli, le
antiche ville. In questa terra fertile, tra gu-
sto e arte, tra gioia e lavoro, tra ospitalita e
~dinamismo, si scoprono, vere piti che mai,
le parole del poeta Andrea Zonzotto: «Qui
non resta che cingersi intorno il paesaggios.
E perdersi in esso, magari sorseggiando una
bella bottiglia, ghiacciata, del suo nettare
d’elezione: il Prosecco.

Scelti per voi

dove comperare

Astoria Lounge Store

Nella suggestiva Fashion Wine si
potranno degustare e acquistare
ivini di Asterianonchévisitare fa
nuova canting, ¢entro faccolia e
vinficazone di uve selezionate
dla cul eriginana 1 vini pid
prestigiosi dell’azenda: i|
Prosecco Millesimato; il Colfidi
Conegliane Mina e Croder e |
Marzemino Passito-ch
Reirentalo, A poco pilidi un
chiloinetro & visitabilela casa
colonica di fine '800 pressa la
Tenuta Val de Brun.

Via Crevada, 12

Crevada di Susegana (Ty)

Tel| 0438454333
wwwaastoria-lounge.it/sitre

Villa Sandi
Splendido-edificio palladiano
risalente al 1622 € oggisede
dell'azienda e patimonio
chiturale della teira frevigiana,
& un felice esermpio di guel
connubio fra arte & agricoltira
cheha caratterizate il
paesaggio verieto dei secoll
passat, £ possibile visitare e
cantine ¢ la settecentesca villa
gratuitamente su prenotazione.
Vid Tessere; 3

Valdobbiadene (Tv)

Tel: 0423976299
wwwvilasandi. it

Foss Marai

Guila @ tutto un susseguirsi di
colline rigidissime coperte di
vigneidi Prosecco. Quile valli
venganochiamate fossieMarai
& il topenimo della valle pils
profonda di Guija, La Foss Mare!
@ un'azienda nota per
I'eccellente qualita del suai
spumanti e |'eleganza delle

sue battiglie

Strada di Gula, 109

Guia dj Valdobliaderie (Tv)

Tel. 0423900124
winw:fossmaral cont

Val D'oca - Cantina
Produttari di Valdobbiadene
Al piedi delle Prealpi Venete,
nell'amend fascia collinare
compresa fra Asola'e
Conegliana.sorge la Cantina
Produttori di

Valdebbiadene, Costituita

nel 1952; pervolontadiun
manipola di viticottord,
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convinti sestenitori della
cooperaziong, plld contare ogai
su ojtre 600 produttord, che
Clrane dageneraziont pitk i
650 ettatidivigne.

Via'San Giovarini, 45

Bigalino di Valdobbiadene (Tv)
Tel 04239282070
vwwwivaldocs.com

Carpené Malvolti

Vanta il primato df aver per
prima riportata in etichetta il
nome del Prosecco sin dal
lontario 1924.con la dicitura
“Proseccp, Vino pregiato
amabile dei colli di
Conegliane”. Dal 1868 al 1924,
in stichetta;, veniva infatty
ripartato "Champagne
italiane”. La proprieta & deffa
famiglia-Carpene sin dall‘apho
dellasua fordazicre che risale
al 1868 una tappa
irrinunciabile per urviagaio
nella terra del Prosecco alla
ricerca della sua storia pid
autentica;

Vi Antonic Carpeng, 1
Conegliana (Fv)

Tel 0438364611
waww.carpenesmaluoiti.com
Punto venditar Punto Carpené
Tel. 0438415195

Azienda Agricola Micel
Piccolo prodiittore per une stile
di Prosecco di alta qualita che
conquista il palato e che qui
avrete |'occasions di acquistare e
fanvelo raccontare direttamente
dal sue giovane produttore.

Via Luminadia; 1178

Colbertalda di Vidor (Tv)

Tel- 3358330068

dove dormire

Hotel Villaguarda

lenimerse in un grande giardine
circandato da vigneti e colline,
sorge.a meta strada tra Pieve di
Soligoie Folling. Dalla hail alle
camere, ftinerarl emozionali
partano alla scoperta def
territario, nel segno della
cliltutd e dei saperi locall, e le
carmnere a tema completano il
PEFCOrs0 con fronia e
madernita regalando
eMmozioni.

Via Pedeguarda, 47

tollina difofling (Tv)

Tel. 0438980814

v villaguerda:it
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Villa Almé

Unasplendida villa che ricordale
case della antiche famialie
veneziane, Le sei grandistanze e
lassuite, tutte aredate con
attenzione e buon qusto, offrona
una riposarnte vista sulfa
ampagna veneta;

Via Rigele,.2

31040 Basalghele

Mansue (Tv)

Tel. 0422755173

v llaalmeit

Hotel Conta

Ireun palazza storico-di Piave
di Solige; ur sapiente restauro
regala un ambiente di¢lasse
€ n pieno stile verieta,
BorgoStolfi, 25

Pieva di Soligo (Tv)

Tek 0438980435
www.hotelconta,it

dove mangiare

Gellius

Meta nistorante; meta museo:
{ra resti archeologici —in un
amisiente decisamente unico -
troverete cUcing moderna ed
elaborata. Tra le specialits;
Crema biarnca g'uovo con
poreini ayova d'aringa (estate-
autunno); spaghetti con
fagiolini, lattuga dimare &
lumaghine, Prézzo medio; B0
aurg, vini esclusi

Calle Pretoria, 6

31046 Oderzg (Tv)
1640422713577

Strada Vecchia

Drestate ci silaccomodain
glarding, nel rmesi pit fraddi
invece nella-sala di taglio
tlassico, calda & accoglients
Carne e pesce in plath locali e
naziondli, f ¢ medio: 20
eur, vini esclusi

Viaztrada Verchia, 64
Tezze (V)

Tel. 0438488094

Tre Noghere

Quararitennale gestione
fariliare e ambiente informale
per un ristorante di campagna,
in Un rustico tstrutturato: ampia
sala con camine ¢ piccolo dehars
sotto un porticato. Prezzo
medio; 30 euro, viniescusi

Via Crede, 1

Bigolino {Tv)

Tel 0423980316
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